
Veranstalter:
Fort- und Weiterbildungseinrichtung der Universität 
Hohenheim für die DGE-BW e.V. (766)
Infos bei der Geschäftsstelle
Schelztorstraße 22, 73728 Esslingen
Tel.: 0711/469959-10, Fax: -08
E-Mail: zentrale@dge-bw.de      www.dge-bw.de

Kostenbeitrag:
35 Euro regulär, 25 Euro für DGE-Mitglieder, kostenfrei 
für Studenten der Universität Hohenheim, reduzierter 
Beitrag 15 Euro für Schüler sowie für bestimmte Organi-
sationen, siehe Anmeldeformular unter www.dge-bw.de
zu entrichten im Tagungsbüro

Die Vorträge am Vormittag werden für die kontinuierliche 
Fortbildung von Zertifikatsinhabern der DGE, des VDD 
und des VDOE mit 3 Punkten für die Kategorie 
Kongresse berücksichtigt, die Workshops am Nachmittag 
mit 3 Punkten für die Kategorie Seminare.
Inhaber anderer Zertifikate bitten wir, sich bei den 
entsprechenden Institutionen zu erkundigen.

Die DGE-BW wird gefördert
durch das Ministerium für
Ländlichen Raum und 
Verbraucherschutz
Baden-Württemberg. 

Anreise:
genaue Auskunft unter
https://www.uni-hohenheim.de/lageplan-hoersaele.html

DGE-BW e.V. DGE-BW-ForumInformation

DGE-BW e.V. www.dge-bw.de

Sektion 
Baden-Württemberg der 
Deutschen Gesellschaft für 
Ernährung e.V. (DGE-BW)

16. DGE-BW-Forum
Linse, Lupine, Soja  & Co. - 

nicht nur für Veganer

Donnerstag, 16. März 2017
Universität Hohenheim, 

Stuttgart, Biologiezentrum
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Euroforum

Ob Sie fachliche Fragen haben
Ob Sie Fortbildungen suchen
Ob Sie Referenten suchen
Ob Sie Aktionen planen
Ob Sie Materialien/Medien suchen

Die DGE-BW ist Ihr Ansprechpartner!

Regelmäßige Veranstaltungen:

Ernährungsfachtagung (EFT)
jährlich nach den Sommerferien
DGE-BW-Forum
jährlich im Frühjahr
Seminare für Ernährungsfachkräfte
in Esslingen a.N.
 

Tagungen und Fortbildungen 
nach Bedarf, auch dezentral

Ansprechpartner für alle Multiplikatoren
Print- und Onlinemedien, Hörfunk, TV

Interessenvertretung 
in Gremien anderer Organisationen

Haben Sie Fragen rund um
Essen und Trinken in Schulen?
Vernetzungsstelle Kita- und 
Schulverpflegung BW
bei der DGE-BW e.V.
Wir sind Ihr Ansprechpartner!

Schauen Sie doch mal rein!
www.dge-bw.de

Nächste Veranstaltungen:

21. 9.2017: 24. Ernährungsfachtagung
   Arbeitstitel: pränatale  
   Programmierung   – 
   wie bestimmt die Ernährung 
   der Schwangeren und des 
   Kleinkindes das spätere Leben 



Anmeldungen nur online unter

www.dge-bw.de

dort unter Veranstaltungen

Bitte treffen Sie unbedingt Ihre Wahl. Wählen 
Sie 6 Veranstaltungen aus und geben Sie Ihre 
Rangfolge an.
Bsp.: Sie wollen am liebsten in G, dann nennen 
Sie G zuerst, gefolgt von A.....
Wir werden dies bestmöglich berücksichtigen.

Bitte beachten Sie:
Gehen Sie bis zum Ende des Formulars und 
dann auf “Anmeldung absenden”. Sie erhalten 
innerhalb weniger Minuten eine Anmelde-
bestätigung per E-Mail. 
Sollte diese nicht ankommen, so schauen Sie 
bitte zuerst in Ihrem Spam-Ordner nach. 
Sollte sich auch dort keine E-Mail von uns 
befinden, so rufen Sie uns bitte an. 

Falls die Veranstaltung überbucht sein sollte, 
werden Sie benachrichtigt.

Der Kostenbeitrag (siehe Rückseite) kann nur in 
bar im Tagungsbüro entrichtet werden. 

Zur Anmeldung größerer Gruppen informieren 
Sie sich bitte unter 0711/469959-10 oder 
zentrale@dge-bw.de.

Anmeldeschluss:
Es gilt die Reihenfolge der Anmeldungen.

A  Vegetarische und vegane Ersatzprodukte aus  
 Hülsenfrüchten
 Elvira Schwörer und Carolin Traub
 Verbraucherzentrale Baden-Württemberg e.V.

B Klassische Getreideprodukte aus Hülsenfrüchten - 
 von Brot bis Nudeln (mit Verkostung)
 Lena Melzer und Julia Schlichenmaier
 DGE-BW

C Hülsenfrüchte in der Schulverpflegung
 Bestandsaufnahme und Empfehlungen 
 Michaela Fischer, Gudrun Kayn-Scherneck
 Theresa März, VNS-BW 
 Humboldt reloaded Hohenheim

D Hülsenfrüchte in der Kita-Verpflegung
 Bestandsaufnahme und Empfehlungen 
 Annika Köhler, Tanja Karlin
 Katrin Eitel, VNS-BW
 Humboldt reloaded Hohenheim

E Was Aschenputtel schon wusste - 
 Linsen & Co. in der Schlossküche
 Fachschülerinnen der Akademie Kupferzell 

F Hülsenfrüchte blähen - Ursachen und   
 Möglichkeiten zur besseren Verträglichkeit
 Ursula Weinberger
 Diätassistentin, DKL/DGE, Stuttgart, Bad Canstatt

G Hülsenfrüchte exotisch und regional -
 Konzeptvorstellung einer fachpraktischen  
 Veranstaltung für Verbraucher
 Birgit Grohmann, Technische Lehrerin und Beraterin
 Ernährungszentrum Mittlerer Neckar,
 LRA Ludwigsburg

H Soja – Vom Acker auf den Teller. Eine Unterrichts- 
 konzeption des Soja-Netzwerks: Ergebnisse einer  
 Bildungsplananalyse und Vorstellung von  
 Unterrichtskonzeption und -bausteinen
 Prof. Dr. Udo Ritterbach
 Pädagogische Hochschule Freiburg

  9.00  Grußworte
 
 Prof. Dr. Andreas Schaller
 Universität Hohenheim

 Prof. Dr. Lutz Graeve
 Universität Hohenheim und Vorsitzender des 
 Vorstands der Sektion Baden-Württemberg der 
 Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V.
 DGE-BW e.V.

 Staatssekretärin Friedlinde Gurr-Hirsch MdL
 Ministerium für Ländlichen Raum und  
 Verbraucherschutz Baden-Württemberg

 9.45 Hülsenfrüchte - Artenvielfalt und Anbaupotential
 Dr. Joachim Raupp, Verónica Schmidt-Cotta
 Landwirtschaftliches Technologiezentrum  
 Augustenberg (LTZ)

10.30 Pause

11.00 LeguAN – Innovative und ganzheitliche Wert-
 schöpfungskonzepte für funktionelle Lebens- und 
 Futtermittel aus heimischen Körnerleguminosen 
 vom Anbau bis zur Nutzung
 Prof. Dr. Sascha Rohn
 Universität Hamburg
 
11.45 Hülsenfrüchte - klein aber oho
 Dr. Daniela Graf
 Institut für Physiologie und Biochemie der  
 Ernährung
 Max Rubner-Institut, Karlsruhe
 
12.30 Mittagspause
 
13.30 "Sojafleisch ist mein Gemüse" - Hülsenfrüchte in der
  veganen Ernährung
 Dr. Markus Keller
 Fachhochschule des Mittelstands FHM, Köln
 
14.15 Einführung in die Workshops
 2 Workshops/Veranstaltungen sind belegbar:
 14.30 Uhr - 15.30 Uhr
 Pause im Foyer
 16.00 Uhr - 17.00 Uhr


